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MANEJO PRE-ABATE

] Bem estar animal e Abate humanitario
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Animais de Producao




J Bem estar animal e Abate humanitdrio é/

Aspectos éticos e morais

O boi é bicho mas tem alma sob o couro.....

(J. H. Retamozo e E. Ferreira: José Claudio Machado)
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Bem estar animal e Abate humanitdrio / :

&

O abate é diferente do processamento, pois a matéria-prima estd
viva, possui um sistema nervoso central, pode expressar estados
emocionais e possui componentes biologicos como os humanos (Dra.
Janice Swanson)




Aspectos economicos

- Restrigoes de mercado

- Reflete diretamente na qualidade da carne

- Diminui o numero de contusoes
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Aspectos legais
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Encontre aqui as legislagcoes do MAPA que abordam o bem-estar dos animais de produgao e interesse

A legislagdo de bem-estar animal no Brasil teve inicio com o Decreto n® 24.645 de julho de 1934, que estabelece
medidas de prote¢ao animal. Nossa atual Constituicdo Federal de 1988, no seu artigo n® 225, dota o poder pUblico de

SIF competéncia para proteger a fauna e a flora, vedando praticas que submetam os animais a crueldade. A Coordenagao
de Boas Praticas e Bem-estar Animal (CBPA) busca fomentar o desenvolvimento e o conhecimento técnico sobre o
tema de forma a promover o aprimoramento das legislacdes nacionais em conjunto com demais unidades do -



] Bem estar animal

As Cinco Liberdades sao

* Livre de sede, fome e ma nutricao;

* Livre de desconforto;

* Livre de dor, injdria e doencga;

+ Livre para expressar seu comportamento normal;
* Livre de medo e distresse.*

* Distresse: Estresse negativo, intenso, ao qual os bowimos n3o conseguem se adaptar, tornando-se
causa de sofrimento. animais

{\J':'L ! ;_.5 Programa Macional de Abate Humanitario - Steps 13



Comega na propriedade: diferenga entre espécies

- Manejo na propriedade
- Transporte

- Recepgdo e tempo de espera no
matadouro/abatedouro




Necessita
comprometimento......

Geréncia, fiscalizagdo, fomento, produtor, transportadores,
garantia de qualidade, manutengdo, manejadores, consumidores






) Manejo na propriedade

- Condug¢do dos animais

Jejum??2??

Bovinos ) NA?’O

Sufnos —) 1 2 h

aves ) 8 a 12h




Transporte de suinos que ndo foram submetidos
ao periodo de jejum adequado




1 Transporte

Aves: 8-10 por gaiola

Suinos: 235Kg/m2 —aszamn §

'\;G{‘/‘

Bovinos: 400Kg/m2




Frigorificos estdo evitando comprar gado pedritense devido a
condicao das estradas vicinais
15/setembro/2016 as 11h06min




[ Recepgdo no matadouro-frigorifico
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[ Recepgdo no matadouro-frigorifico

Descarga: Currais de Chegada e Selegao

A partir daqui: Inspegdo por Veterindrios do Servigo de Inspegdo
Oficial
Sexo

Separagado por lote: Idade

Procedéncia




Currais de Espera ou de Matanga

DESCANSO, JEJUM E DIETA HIDRICA




Isolar animais doentes ou supeitos

Curral de Observagado




Tempo de espera: DESCANSO

- Bovinos: 24h (pode ser 6h se o transporte for menor de 2h)

- Suinos: 4h a 8h

B |, SPERSORES DE AGUA

- Aves




Condugdo dos animais para o abate

Banho de aspersao

.9 - Diagrama construtivo e foto do Banho de Aspersio aplicado em b
antes do abate.



Seringa
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Box de Insensibilizagcado
atordoamento do animal




Principais alteragoes

- Contusoes

- Salpicamento



Principais alteragoes

- PSE: Pale, Soft, Exudative

- DFD: Dry, Firm, Dark




Currais de Matan¢a - suinos

Finalidade 2?22?22



Suinos

Utilizagdo do chocalho para Uso do remo para Auxilio do ar comprimido
auxiliar a condugdo dos suinos incentivar a condugdo para conduzir os suinos

Utilizagdo de prancha para auxiliar a
condugdo dos suinos

Uso de lona para facilitar a condugdo dos
suinos



Restrainer

Restrainer
“"Midas”




[ Chegada dos bovinos
Desembarque ‘ Higienizagao

.- - . =» | docaminhao
| (Rampa de desembarque/plataforma de recepcao) (certificaciio)

A
+ -\\I ) -F-'I

o ' Separacéo e classificagdo dos animais |
Inspecaon ante . .
mortem ‘ (currais de chegada e selecio)
, Inspec¢ao 24h antes do abate | _ _
- ” o (artigos 107 a 128)
* + (RIISPOA)
Animais aptos para matanca | | Animais nao aptos para matanca |
(artigo 110} * . - ¢ "
' Descanso e jejum Observacao e exame clinico
(currais de matanca) | (curral de seqiestro) J
Inspecao 1/2h antes do abate ) #
v \ I Abate em separado |

Banho de asperséao (3 atm)
Abate normal | —




Box de
atordoamento




ABATE HUMANITARIO

Insensibilizagao

Até 2000: RIISPOA permitia insensibiliza¢do por marretada




Instrugdo Normativa 3 (IN3) do MAPA (2000): “requisitos
minimos para prote¢cdo dos animais de agougue, aves
domésticas e animais silvestres criados em cativeiro, antes e
durante o abate”




Métodos regulamentados pela IN3

percussivo penetrativo
Métodos mecanicos (concussao)

percussivo ndo-penetrativo

Métodos elétricos (epilepsia)

Métodos exposi¢do a atmosfera controlada (anéxia)



a) percussivo penetrativo (Dardo cativo)

(A) (B) ;

Pino de Disparo

Cartucho de Explosao

|«—— Gatilho
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Figura 2.1 - Pistolas de dardo cativo usadas na concussio cerebral de animais de
corte. (A) diagrama; (B) foto de uma pistola com acionamento por cartucho
de explosao; e (C) foto de uma pistola pneumadtica. O ar comprimido
usado neste tipo de pistola visa apenas auxiliar o retorno do dardo, nao
injetando ar diretamente no cranio.

Fonte: CHAMBERS e GRANDIN, 2001; CATALOGO GIL Ltda.



Local de insensibilizagdo nas diferentes espécies

Bovinos

Q)

-

)
’/’
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Equinos

Caprinos

Ovinos

|

9

P

Suinos




b) percussivo nao-penetrativo

Dardo de percussdo ndao penetrante
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Figura 2.3 - Diagrama de uma pistola de dardo de percussio nao-penetrante, acionado
por cartucho de explosdo. Seu desenho pode ser comparado com o de
dardo cativo ilustrado na Figura 2.1.




Locais/paises com ocorréncia de BSE
(Encefalopatia Espongiforme Bovina)




Método elétrico

Aves, suinos, caprinos e ovinos




Método elétrico

Passagem de corrente elétrica pelo cérebro do animal, visando
indugdo de estado epiléptico

Estado de epilepsia: despolariza¢do massiva dos neuronios
cerebrais: inconsciéncia instantanea e indolor



O estimulo da dor é interpretado pelo organismo em torno de
150 a 200 milésimos de segundo e a insensibilizagcdo elétrica
provoca a insensibilizagdo do animal em 15 milésimos de segundo

em média.



Corrente elétrica inadequada: insensibiliza¢do ineficaz e
dolorosa (animais tém resisténcias diferentes !ll)




INSENSIBILIZACAO ELETRICA DE DOIS
PONTOS

Corrente elétrica fluindo através do cérebro do suino




INSENSIBILIZACAO ELETRICA DE TRES

PONTOS
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Eletrodos aplicados primeiro na cabeg¢a e em seguida na
regiao do coragdo



Fases da eletronarcose

Fase Tonica: corpo tenso e rigido, pescogo contraido, auséncia de
respiragdo ritmica, olhos fechados (10 a 20 s)

Fase Clonica: movimentos involuntdrios de pedalar, coices, etc:
30 seg (pode recobrar a consciéncia - 60 s)




10 15 20 30 40 50 60 Tempo (segundos)

Fases que os suinos manifestam durante a insensibilizagdo
elétrica (eletronarcose)




Tempo até a sangria: muito importante Imobilizador para insensibilizacio

- Ndo recobrar a consciéncia;

- Salpicamento.

- Fraturas osseas:
- aceleragdo da taxa de metabolismo post-mortem;
- Aumento na incidéncia de carne PSE;

- Riscos ao operador;

RECOMENDADO: sangria em até 15 s apos a eletronarcose



INSENSIBILIZACAO ELETRICA DE TRES

PONTOS
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Eletrodos aplicados primeiro na cabeg¢a e em seguida na
regiao do coragdo



- ELETRONARCOSE -

- ELETROCUSSAO -
Insensibilizagdo e

Insensibilizacdo provoca parada cardiaca
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(A) (B)

(C)

Figura 2.5 - Sistemas de insensibilizagdo por eletronarcose: (A) eletrodos dispostos

apenas na cabeca; (B) eletrodos dispostos na cabeca e no dorso; e (C)
eletrodos dispostos na cabega e na regifio cardfaca.



Vantagens de induzir a parada cardiaca

- Menor risco do animal recobrar a consciéncia durante a sangria

ou fases iniciais do abate

- Convulsoes sdo menos frequentes, reduzindo risco de contusoes

e hemorragias (salpicamento)



E em aves ?22???

Insensibilizadores elétricos de banho de imersado
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Insensibilizagao submerso

Figura2.10 - Esquema de insensibiliza
de imersdo. Apé6s a insens
sangria.

Fonte: GREGORY, 1998,

¢ao de aves por eletronarcose através do banho
ibilizagdo, os animais sio encaminhados para a

Retorno a consciéncia: 52 seq



- Necessidade da apanha e pendura da ave

- Nivel da dgua

2°. eletrodo Ganchos

Nivel da agua 19, eletrodo

Figura 11: Cuba de insensibilizacao



- Pré-choque da ave

A cabega deve ser imersa primeiro na
dgua para evitar o pré-choque

Pré-choque - contato da asa com a dgua
eletrificada antes de ser insensibilizada



Método de exposi¢cdo a atmosfera controlada (CO,)

Introdugdo do animal em ambiente fechado contendo

CO, ou uma mistura anodxica

Pequenos animais

g g ol { I
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(B) ( Concentragao de CO,

Figura 2.14 - Tuneis de insensibiliza¢ao por CO,: (A) sistema oval; ¢ (B) sistema
linear.
Fonte: GREGORY. 1998.



Sangria

Finalidade

Cortar o fornecimento de sangue para o cérebro: morte

Remogado do sangue: proliferagdo microbiana e questoes sensoriais

- pH
+ 4,5 L por 100 kg de peso _|-> - '19-30,. proteico



Cuidados I

- Tempo até a sangria: 1 min

- Tempo de sangria: no minimo 3 min







ABATES RELIGIOSOS

HAL AL
DE JUNTA ISLAMICA d SI :
(B) (C)

Figura 2.24 - Diversos selos de garantia de produtos kasher e halal: (A) selo kasher;
de circulacdo na Franga; (B) selo halal, de certificacio da IFANCA
(Islamic Food and Nutrition Council of America), em circulagdo nos
EUA, Bélgica e Canadd; e (C) selo halal, certificado pelo Instituto Halal
da Espanha.










10 15 20 30 40 50 60 Tempo (segundos)

Sangria adequada com tamanho de
corte acima de 5 cm - promove rdpida
perda de sangue

Sangria inadequada com tamanho de
corte abaixo do recomendado -
promove lenta perda de sangue



FLUXOGRAMA DE ABATE DE BOVINOS

Atordoamento

¥
Sangria

- ' )
———> Esfola mmmm Area suja
¥
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¥
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Area suja




FLUXOGRAMA DE ABATE DE BOVINOS

Atordoamento

¥
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Area limpa
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Area limpa







FLUXOGRAMA DE ABATE DE BOVINOS

Atordoamento

¥
Sangria
¥

Esfola

¥

.Eu'ea i - =
Limpa ‘ Evis ci ragao

[ Inspecaopost morten ]
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— [ Resfriamento ]
¥
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¥
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Camara de resfriamento




Sala de desossa e cAamara de armazenamento
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1 - Insensibilizac¢ao 5 - Descouramento € Remocdo da Cabega
2 - Sangria e Estimulagdo Elélrica 6 - Evisceragao
3 - Esfola Alta e Transpasse 7 - Serragem das Carcagas
4 - Esfola Baixa 8 - Toalete, Limpeza e Carimbagem
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1 - Insensibilizagao 5 - Toalete (acabamento) e Lavagem

2 - Sangria 6 - Evisceragao
3 - Escaldagem 7 - Serragem das Carcagas
4 - Depilacado 8 - Toalete, Limpeza e Carimbagem

Figura 4.11 - Fluxograma bésico do processo de abate de suinos.
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Conservacao de carnes pelo
frio




v' Caracteristicas do resfrlamento

v Temperatura: -1a 2°C

v Umidade Relativa: 85 a 95 %'

v" Velocidade de circulacao do ar: 0,1 a 0,3 m/s

Em carnes estimuladas eletricamente: pode aumentar (3 m/s)




Encurtamento pelo frio (Cold shortening)

v' Resfriamento adequado

v’ Estimulagdo elétrica



Fatores que influenciam no processo de resfriamento

Temperatura

Velocidade e direcao do ar

Umidade Relativa

Tamanho da carcaca

Espessura da camada de gordura



Implicacoes da refrigeracao em carnes

Tecnologicas

- Encurtamento pelo frio

Seguridade alimentar

- Psicrotroficos Patogénicos

Listeria monocytogenes
Yersinia enterocolitica



Congelamento em carnes

- 1,59C: comeca a congelar

- 59C: 75% da agua congelada

- 10°C: 82% da agua congelada
- 20°C: 85% da agua congelada
- 30°C: 87% da agua congelada

- 659C: esta congelada a totalidade da agua
congelavel (88%)




Deve ser realizado:

Sempre apos 0 )
rigor mortis

Rigor do
descongelamento

Exsudacao
25%



Condicoes usuais

Evitar Queimadura
SEMPRE EMBALADO  mwmm) branca
ou pelo frio




Condicoes usuais

Mais usado: ar frio

Ar entre -35 a -45°C
Velocidade do ar: 2 a 4 m/seg

Umidade Relativa

40 a 60 h ) -189C




Principais sistemas para congelar carcacas e

carne desossada
Temperatura -30 a - 45°C
Velocidade do ar 2 a4 m/seg

Temperatura das placas -30 a - 45°C

Preferencialmente para carnes desossadas



