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UiIMICA DE GRAOS

Prof. Dr. Nathan L. Vanier
Prof. Dr. Mauricio de Oliveira
Dra. Shanise Lisie Mello El Halal

Programa de
Pés-Graduagado em
Ciéncia e Tecnologia LA BG R A 0 s

de Alimentos
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Faculdade de Agronomla
“Eliseu Maciel”



Conteudo programatico
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Introducao; Estrutura e composicao dos cereais Prof. Nathan 4 21/03
2 Sintese, estrutura e organizacdao de amidos Prof. Nathan 4 24/03
3 Propriedades de amidos Prof. Nathan 4 28/03
4 Sintese, estrutura e classificacao de proteinas Prof. Nathan 4 31/03
5 Proteinas em cereais e dicotiledoneas Prof. Nathan 4 04/04
6 Aula pratica Prof. Nathan 4 07/04
7 Extracdo, modificacdo e purificacdao de proteinas Prof. Nathan 4 11/04

isoladas de graos
8 Modificacao de amidos Dra. Shanise 4 18/04
9 Prova 1 4 25/04
10 Contaminantes em graos Prof. Nathan 4 a def.
11 Composicao, estrutura e propriedades funcionais de lipideos Prof. Mauricio 4 02/05
12 Processos de extracao de lipideos por prensagem e solvente Prof. Mauricio 4 19/05
13 Transformagdes de lipideos Prof. Mauricio 4 a def.
14 Fibras, enzimas, vitaminas e minerais em graos Prof. Mauricio 4 a def.
15 Seminarios 4 a def.
16 Seminarios 4 a def.
17 Prova 2 4 a def.

Carga horaria total 68



